
Spuntini [Småretter]

Piccoli Snacks Pizze Pasta

Insalate [Salater]

Condimenti [Dressinger]

ANTIPASTO MISTO ”EATALY” 159,-
Et utvalg av italienske spesialiteter.

---------------------------------------------------

BRUSCHETTA CON SCAMPI 99,- 
Ristet ciabatta med hvitløk og olivenolje, 
tomatsalat med rødløk, honningglaserte 
solsikkefrø og ristet scampi. 
---------------------------------------------------

BRUSCHETTA CON PARMA  
POMODORO 99,-
Ristet ciabatta med hvitløk og olivenolje, 
tomatsalat med rødløk, honningglaserte 
solsikkefrø og parmaskinke.

---------------------------------------------------

 N Y!  ZUPPA DI POMODORO  
PICCANTE 89,-
Pikant tomatsuppe med pasta og ferske 
cherrytomater, toppet med parmesan.  
Serveres med focaccia. 

 Bestse lger!  
INSALATA CESARE CON POLLO 149,- 
Romanosalat vendt i husets caesardressing  
med kylling, crispy biter av bacon, cherry-
tomater og krutonger. Toppet med revet 
parmesan.
---------------------------------------------------

 N Y!  INSALATA CON MOZZARELLA 129,-
Blandet salat vendt i husets vinaigrette med 
mozzarella, rødløk, grønn oliven, tomat, 
sukkererter, artisjokkhjerter og krutonger.
---------------------------------------------------

INSALATA CON PARMA 149,-
Blandet salat vendt i husets vinaigrette med 
cherrytomater, rødløk, artisjokkhjerter,  
honningristede solsikkefrø, mozzarella og  
parmaskinke.

---------------------------------------------------

INSALATA CON SCAMP I 149,-
Blandet salat vendt i husets vinaigrette med 
cherrytomater, sukkererter, rødløk,  
artisjokkhjerte og scampi.

 N Y!  DIAVOLA 165,- 
Røkt Chipottle chilli, spicy salami calabrese, 
pepperoni, revet mozzarella, paprika, 
cherrytomater, løk, hvitløk, frisk chilli og 
tomatsaus.
------------------------------------------------
 N Y!  FINOCCHIONA 149,-
Fennikelsalami, revet Mozzarella, 
radicciosalat og tomatsaus.
------------------------------------------------

MARGHERITA 129,-
Italiensk klassiker med fersk mozzarella, 
tomater og fersk basilikum. 
------------------------------------------------
PARMA 175,-
Parmaskinke, revet mozzarella og tomatsaus. 
Toppet med revet parmesan og ruccula.
------------------------------------------------

PEPPERONI 149,-
Pepperoni, paprika, revet mozzarella og 
tomatsaus.
------------------------------------------------
 N Y!  POLLO E SPINACI 149,-
Kylling, revet mozzarella, rødløk, 
cherrytomater, spinat og tomatsaus.
------------------------------------------------
 N Y!  PROSCIUTTO E FUNGHI 139,-
Skinke, champignon, revet mozzarella og 
tomatsaus.
------------------------------------------------
PROSCIUTTO 129,-
Skinke, revet mozzarella, og tomatsaus.
------------------------------------------------
 N Y!  VEGETARIANA 129,-
Revet mozzarella, tomatsaus, champignon, 
sukkererter, rødløk, cherrytomater og spinat. 

 N Y!   GARGANELLI PICCANTI  
CON SCAMPI 159,-
Pastarør med ristet scampi i en spicy 
tomatsaus med champignon og sukkererter.
------------------------------------------------
 N Y!  GARGANELLI POLLO PESTO 155,-
Pastarør med kyllingfilet, pesto, spinat og løk.  
Serveres lun.
------------------------------------------------
 N Y!  GARGANELLI AL PESTO 109,-
Pastarør med pesto, spinat og løk.  
Serveres lun.
------------------------------------------------
LASAGNE 139,-
Hjemmelaget lasagne med kjøttsaus, 
f løtesaus og fersk pasta. Serveres med 
rucculasalat og cherrytomater.
------------------------------------------------
LINGUINE ALLA BOLOGNESE 129,-
Smal båndpasta med kjøttsaus, toppet  
med revet parmesan.
------------------------------------------------
 Bestse lger!  

LINGUINE ALLA CARBONARA 139,-
Smal båndpasta toppet med bacon og  
revet parmesan.
------------------------------------------------
 N Y!  RAVIOLI CON FUNGHI E 
PANCETTA 165,-
Ravioli fylt med casatellaost, ricotta og 
grana padano. Serveres i kremet saus med 
champignon og bacon. Toppet med revet 
bladpersille.

 Best i l l i ng g jøres i  ka s sen 

AIOLI 18,-
------------------------
GRØNN PESTO 12,-
--------------------------------------------
 N Y!  PARMESANDRESSING 18,- 
Majones med hvitløk og parmesan. 
--------------------------------------------

 N Y!  CHILLIMA JONES 18,- 
Majones med chilli og hvitløk.

FOCACCIA 16,-
------------------------------------------------
FOCACCIA CON OLIVE TAPPENADE, 
PESTO E AIOLI 69,- 
Lun focaccia servert med oliventappenade, 
grønn pesto og aioli.
------------------------------------------------
INSALATA MISTA 49,- 
Sprø sidesalat med hjemmelaget  
balsamicovinaigrette.
------------------------------------------------
OLIVE 89,- 
En skål grønne oliven, marinert med hvitløk, 
chilli og persille.
------------------------------------------------
 N Y!  CIABATTA TOSTATA CON AGLIO 30,-
Ristet ciabatta med hvitløk.

Alle pizzaer kan bestilles med  
Bianco saus. Spør betjeningen.

Alle pastaretter serveres med  
grissini (brødpinner)

!!

!

Spør oss om glutenfrie 
varianter (+15,-)!

 Oversikt over a l lergener  

 ved kassen. 



Barn  
opptil 12 år

Meny per bambini

Dolci & Gelati 
   [Dessert og is]

Caffè e Tè
Birre  [Øl]

Vino Bianco  

[Hvitvin]
Vino Rosso  

[Rødvin]

Prosecco 
[Musserende vin]

Bevande [Drikke]

Insalata
INSALATA CESARE 89,- 

(kyllingsalat) 

---------------------------------------------------

Pasta
LINGUINE ALLA BOLOGNESE 89,-

LINGUINE ALLA CARBONARA 89,- 
---------------------------------------------------

Pizze
MARGHERITA  89,-

PEPPERONI 89,-

PROSCIUTTO 89,-

---------------------------------------------------

Gelati
VANILJEIS 1 KULE 10,-

CIOCCOLATO FONDENTE 89,-
Lun sjokoladefondant med vaniljeis og 
jordbærsaus.
---------------------------------------------------

GELATO 69,-
Tre kuler f løteis (vanilje og cappuccino)
---------------------------------------------------

 Bestse lger!  PANNA COTTA 75,-
Italiensk f løtepudding, servert med frisk 
jordbærcoulis. 

FILTERKAFFE 34,- 
Inkludert ett påfyll

ESPRESSO 29,- 
EKSTRA SHOT 8,-

AMERICANO 30,-

CAFFÉ LATTE 40,-

CAPPUCCINO 37,-

CAFFÉ MOCHA 42,-

CORTADO 34,-

CAFFÉ LUNGO 30,-

MACCHIATO 34,-

TÈ 29,- 
Engelsk blanding (sort), Mango (grønn),  
Pai Mu Tan(hvit), Melon og pære (frukt)

MINERALVANN 0,5l 40,- 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite

BONAQUA med kullsyre 40,-

BONAQUA uten kullsyre 30,-

EPLEMOST 40,-

SAN PELLEGRINO 0,5l 55,-

SAN PELLEGRINO 0,75l 69,-

SAN PELLEGRINO 39,- 
Limonata, Aranciata, Aranciata rosso 

HYLLEBLOMST 0,33l 44,-

KULI 0,2l 25,-

PERONI NASTRO AZZURRO 83,-
Sab Miller (Italia)
Peroni Nastro Azzurro er et italiensk  
pilsnerøl karakterisert av en lys 
gyllen farge med fin duft av korn, 
malt, blomster, krydder og buljong. 
Friskt anslag, lett fylde, fin bittertone 
mot slutten. 
--------------------------------------------

CLAUSTHALER 38,-
f laske, 33cl
 

MONTRESOR SOAVE  
CLASSICO 425,-
Veneto, Cantine Giacomo Montresor

Lys strågul farge. Delikat og svært 
attraktiv duft av gule frukter og hint 
av mandler. Friskt anslag og lett fylde. 
Fin fruktighet og frisk avslutning. 
--------------------------------------------

PINOT GRIGIO 85,-/375,-
Venezie, Lamberti

Blek gul med askegrå toner. Utpreget 
bouquet av eksotisk frukt, ville 
blomster og et snev av honning. 
Tørr og balansert, fruktig smak med 
behagelig ettersmak av epler og 
bananer. 

BORGOGNO BARBERA  
ALBA 465,-
Piemonte, Giacomo Borgogno & Figli

Intens rubinrød farge. Frisk aroma 
med fremtredende preg av blomster, 
mørke bær, kirsebær samt lær og 
krydder. Saftig og syrlig vin med god 
frukt, f lott balanse og lang ettersmak. 
--------------------------------------------

VALPOLICELLA RIPASSO 
SANTEPIETRE 92,-/429,-
Veneto, Lamberti

Dyp rubin-/granatrød. Tydelig 
bouquet av mørke frukter. Tørr, 
smaksrik og velbalansert med 
behagelige tanniner. Distinkt 
ettersmak av røde frukter og vanilje. 

GIOL PROSECCO SPAGO 399,- 
Veneto, Azienda Agricola Giol
Økologisk. Lys, blek nesten hvit farge. 
Frisk og tiltalende nese med distinkt 
sitrus- og limepreg, epler, melon og 
f lorale topptoner. Anslaget er friskt 
og fruktig. Tørr, konsentrert med lang 
ettersmak. 

 Best i l l i ng g jøres i  ka s sen 


